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Speisenplan vom 21.09.2026 bis 25.09.2026

Montag
22.09.

Dienstag
23.09.

Mittwoch
24.09.

Donnerstag
25.09.

Freitag
26.09.

Vollkornpenne 23
Vegetarische Bolognese

Hahnchenschnitzel 2325
mit Rahmchampignons 24

Putengulasch 24
Kartoffelklof3e 25

Kirbiscremesuppe 24
mit Backerbsen 23

Ba C](ﬁ SCh 23,26,30

Remoulade 242530

Tomatensalat Pilawreis 29 Baguette-Broétchen 23 Blumenkohl Butterkartoffeln 24
bunter Salat Gurken-Maissalat
Kirschjoghurt 24 Birnen Grief3brei 2324 Bananen Vanillepudding 24.25

Zimtzucker

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Nitritpokelsalz

4 mit Nitrat

5 mit Antioxidationsmittel

6 enthilt Gentechnisch veranderte Organismen
7 mit Geschmacksverstirker

8 geschwefelt

9 geschwizt

10 gewachst

1 mit Phosphat

12 mit SiiBungsmitteln

13 enthilt eine Phenylalaninquelle
14 chininhaltig

15 coffeinhaltig

16 bestrahlt

17 enthilt Emulgator

20 Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

23 Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Allergene:

21 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
22 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

24 Milch und Milcherzeugnisse

25 Eier und Eiererzeugnisse

26 Fisch und Fischerzeugnisse

27 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
28 Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

29 Sellerie und Sellerieerzeugnisse

30 Senf und Senferzeugnisse

31 Sesam und Sesamerzeugnisse
32 Schwefeldioxid und Sulfite

33 Soja und Sojaerzeugnisse




